
◎消費税込みの金額表示です。◎奉仕料 10％を含んでます。

4,250 円▪季節の会席料理 平日限定

4,970 円▪季節の会席料理

5,600 円
▪季節の会席料理      鯛のアラ煮付き

6,500 円
▪佐賀牛ステーキと季節の会席料理
　鯛のあら煮付き

5,600 円
▪佐賀牛ステーキと季節の会席料理

8,000 円
▪鮑踊焼き+佐賀牛ステーキ
　季節の会席料理

10,865 円
▪イカ活造+鮑踊焼き+佐賀牛ステーキ
　 季節の会席料理

★イカは季節・天候により入らない場合は変更になります。
★イカの活造りは季節により価格が上がる場合や
　　　　　　　　  「イカの種類」が変わる場合がございます。
★イカは大きさや仕入れ価格に応じて匹数が変わります。

【イカ活造りコースのお客様へ】
イカの活造りは季節により価格が上がる場合や
「イカの種類」が変わる場合がございます。
イカは季節・天候により活きたイカの提供が難しい
場合は CAS（キャス）処理されたイカをご提供して
おります。CAS 処理とは、活きたイカを瞬間冷凍する
技術のことでこれにより鮮度を保ったままお客様に
提供することが可能です。
不漁の場合には、事前にご連絡を差し上げますので
ご理解いただけますと幸いです。　


